Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение 
Объединенная средняя общеобразовательная школа №6 им. В.А. Сулёва




                                                                              УТВЕРЖДАЮ

Директор МБОУ ОСОШ №6 им. В. А. Сулёва 

____________________________/Л. В. Попова/

                                                                       приказ от «____» ________ 20___г. № ______






РАБОЧАЯ   ПРОГРАММА

по технологии



Уровень общего образования (класс): основное общее образование, 7 класс

Количество часов: 70 часов

Учитель:  Ревенко Ольга Леонидовна

Рабочая программа по предмету «Технология» для учащихся 7 класса составлена на основе  примерной  программы, составленной  на  основе  федерального  компонента     государственного  стандарта  основного  общего  образования  и  в  соответствии  с  общеобразовательной  программой  под  редакцией  В.Д. Симоненко (М., 2018 г).
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1. Пояснительная записка.

Рабочая программа по технологии для  7  класса разработана на основе:

1. Федерального Закона «Об образовании в РФ» (№273-ФЗ от 29.12.2012г.) 
2. Приказа Минобрнауки России от 17.05.2012года №413 «Об утверждении федерального государственного образовательного стандарта среднего (полного) общего образования»;
3. Приказа Минобрнауки России  от 29.12.2014 года №1645 «О внесении изменений в приказ Минобрнауки России  от 17.05.2012года №413«Об утверждении федерального государственного образовательного стандарта среднего (полного) общего образования»; 
4. Образовательной программы основного общего образования МБОУ ОСОШ №6 им. В. А. Сулёва.
5. Учебного плана МБОУ ОСОШ №6 им. В. А. Сулёва на 2021 - 2022 учебный год.   
6. Положения о разработке и утверждении рабочей программы учебного предмета, курса в  МБОУ ОСОШ №6 им. В. А. Сулёва, утверждённым приказом  МБОУ ОСОШ №6 им. В. А. Сулёва  №141 от 12.07.2016 года.
7. Программа по предмету «Технология» для учащихся 7 класса составлена на основе  примерной  программы, составленной  на  основе  федерального  компонента     государственного  стандарта  основного  общего  образования  и  в  соответствии  с  общеобразовательной  программой , подготовленной авторским коллективом  (Н.В. Синица,  В.Д. Симоненко)  «Технология» для 5 -8 классов (М., 2018 год);

  Рабочая программа ориентирована на учебник под  редакцией Н.В. Синица, В.Д. Симоненко «Технология. Технологии ведения дома» 7 класс для учащихся общеобразовательных учреждений М., ООО Издательский центр «ВЕНТАНА-ГРАФ» 2018 год и рассчитана на 70 часов.  

         Согласно учебному плану и в соответствии с годовым  календарным  графиком  МБОУ ОСОШ №6 им. В. А. Сулёва на 2021-2022 учебный год,  расписанием учебных  занятий МБОУ  ОСОШ №6 им. В. А. Сулёва в условиях  пятидневной  рабочей  недели  для реализации данной программы по технологии в 7  классе на 2021-2022 учебный год отводится 70 часов, 2 часа  в неделю.  

Срок реализации рабочей программы - 1 год.






















Цели изучения предмета «Технология» в системе основного общего образования
Основной целью изучения учебного предмета «Технология» в системе общего образования является формирование представлений о составляющих техносферы, о современном производстве и о распространенных в нем технологиях. Освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности определяет общие цели учебного предмета «Технология». Предмет обеспечивает формирование представлений о технологической культуре производства, развитие культуры труда подрастающих поколений, становление системы технических и технологических знаний и умений, воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств личности. Технология как учебный предмет способствует профессиональному самоопределению школьников в условиях рынка труда, формированию гуманистически и прагматически ориентированного мировоззрения, социально обоснованных ценностных ориентаций. В основной школе учащийся должен овладеть необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов, механизмов и машин, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники, необходимой в обыденной жизни и будущей профессиональной деятельности; научиться применять в практической деятельности знания, полученные при изучении основ наук.
Рабочая программа по курсу «Технология» выполняет следующие задачи:
· информационно-семантическое нормирование учебного процесса. Это обеспечивает детерминированный объем, четкую тематическую дифференциацию содержания обучения и задает распределение времени по разделам содержания;
•организационно-плановое построение содержания. Определяется примерная последовательность изучения содержания технологии в основной школе и его распределение с учетом возрастных особенностей учащихся;
· общеметодическое руководство. Задаются требования к материально-техническому обеспечению учебного процесса, предоставляются общие рекомендации по проведению различных видов занятий.


























2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА
Личностные результаты:
1. Проявления познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности.
2.  Выражение желания учиться и трудиться в промышленном производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей.
3.  Действие нравственно-этического оценивания («что такое хорошо, что такое плохо»).
4.  Формирование личного, эмоционального отношения к себе и окружающему миру.
5. Формирование интереса к себе и окружающему миру (когда ребёнок задаёт вопросы).
6.  Развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности.
7.  Планирование образовательной и профессиональной карьеры, становление самоопределения
8.  Осознание необходимости общественно полезного труда, готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства, бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам.
9.  Проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности, самооценка умственных и физических способностей в различных сферах с позиции будущей социализации и стратификации.
Метапредметные результаты:
1. Планирование процесса познавательной деятельности.
2. Ответственное отношение к культуре питания, соответствующего нормам здорового образа жизни.
3. Определение адекватных условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов.
4. Самостоятельное выполнение различных творческих работ по созданию оригинальных изделий технического творчества и декоративно-прикладного искусства.
5. Виртуальное и натурное моделирование художественных и технологических процессов и объектов.
6. Выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих субъективную потребительную стоимость или социальную значимость.
7. Выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет ресурсы и другие базы данных.
8. Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками.
9. Объективная оценка своего вклада в решение общих задач коллектива.
10.  Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства.
11.  Соблюдение безопасных приемов познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.
Предметные результаты:
В познавательной сфере:
1. Рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда.
2. Оценка технологических свойств материалов и областей их применения.
3. Распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах.
4. Владение кодами и методами чтения и способами графического представления технической, технологической и инструктивной информации.
5. Владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства.
6. Применение общенаучных знаний в процессе осуществления рациональной технологической деятельности.
7. Применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов.
8. Владение алгоритмами и методами решения технических и технологических задач.
В трудовой сфере:
1. Планирование технологического процесса и процесса труда.
2. Организация рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда.
3. Планирование последовательности операций и разработка инструкции, технологической карты для исполнителя, согласование с заинтересованными субъектами.
4. Выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений.
5. Определение качества сырья и пищевых продуктов органолептическими и лабораторными методами.
6. Соблюдение трудовой и технологической дисциплины.
7. Документирование результатов труда и проектной деятельности.
В мотивационной сфере:
1. Оценка своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности.
2. Стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда.
В эстетической сфере:
1. Дизайнерское проектирование изделия или рациональная эстетическая организация работ.
2. Применение различных технологий технического творчества и декоративно-прикладного в создании изделий материальной культуры.
3. Сочетание образного и логического мышления в процессе творческой деятельности.
4. Развитие композиционного мышления, чувства цвета, гармонии, контраста, пропорции, ритма, стиля и формы.
В коммуникативной сфере:
1. Умение быть лидером и рядовым членом коллектива.
2. Публичная презентация и защита идеи, варианта изделия, выбранной технологии и др.
3. Способность объективно и доброжелательно оценивать идеи и художественные достоинства работ членов коллектива.
4. Способность бесконфликтного общения в коллективе.
В физиолого - психологической сфере:
1. Развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и приспособлениями.
2. Развитие глазомера.
3. Развитие осязания, вкуса, обоняния.
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Планируемые результаты изучения учебного курса
       Ученик научится:
1. самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные блюда из сырых и варёных овощей и фруктов, молока и молочных продуктов, яиц, рыбы, мяса, птицы, различных видов теста, круп, бобовых и макаронных изделий, отвечающие требованиям рационального питания, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы;
2. изготовлять с помощью ручных инструментов и оборудования для швейных и декоративно-прикладных работ, швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий, пользуясь технологической документацией;
3. планировать и выполнять учебные технологические проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата; планировать этапы выполнения работ; составлять технологическую карту изготовления изделия; выбирать средства реализации замысла; 
4. осуществлять технологический процесс; контролировать ход и результаты выполнения проекта;
5. представлять результаты выполненного проекта: 
6. пользоваться основными видами проектной документации; готовить пояснительную записку к проекту; 
7. оформлять проектные материалы; представлять проект к защите.

Ученик получит возможность научиться:
1. составлять рацион питания на основе физиологических потребностей организма;
2. выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах; организовывать своё рациональное питание в домашних условиях; 
3. применять различные способы обработки пищевых продуктов в целях сохранения в них питательных веществ;
4. экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; 
5. оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; 
6. соблюдать правила этикета за столом;
7. определять виды экологического загрязнения пищевых продуктов; 
8. оценивать влияние техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека;
9. выполнять мероприятия по предотвращению негативного влияния техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека.
10. Выпускник получит возможность научиться:
11. выполнять несложные приёмы моделирования швейных изделий;
12. определять и исправлять дефекты швейных изделий;
13. выполнять художественную отделку швейных изделий;
14. изготовлять изделия декоративно-прикладного искусства;
15. определять основные стили одежды и современные направления моды.
16. организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технологических решений; 
17. планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;
18. осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта, давать примерную оценку стоимости произведённого продукта как товара на рынке; 
19. разрабатывать вариант рекламы для продукта труда.
20. организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технологических решений; планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;
21. осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта, давать примерную оценку стоимости произведённого продукта как товара на рынке. 


3.  Содержание программы

1 раздел:  Технологии домашнего хозяйства- 4 часа
- Тема . Освещение жилого помещения. Предметы искусства и коллекции в интерьере - 2 часа
      Теоретические сведения. Роль освещения в интерьере. Понятие о системе освещения жилого помещения. Естественное и искусственное освещение. Типы ламп: накаливания, люминесцентные, галогенные, светодиодные. Особенности конструкции ламп, область применения, потребляемая электроэнергия, достоинства и недостатки.
Типы светильников: рассеянного и направленного освещения. Виды светильников: потолочные висячие, настенные, настольные, напольные, встроенные, рельсовые, тросовые. Современные системы управления светом: выключатели, переключатели, диммеры. Комплексная система управления «умный дом». Типы освещения: общее, местное, направленное, декоративное, комбинированное.
Предметы искусства и коллекции в интерьере. Оформление и размещение картин. Понятие о коллекционировании. Размещение коллекций в интерьере. Профессия дизайнер.
Лабораторно-практические и практические работ. Выполнение электронной презентации «Освещение жилого дома».
Систематизация коллекции, книг.
- Тема. Гигиена жилища-2 часа 
       Теоретические сведения. Значение в жизни человека соблюдения и поддержания чистоты и порядка. Виды уборки: ежедневная (сухая), еженедельная (влажная), генеральная. Их особенности и правила проведения. Современные натуральные и синтетические средства, применяемые при уходе за посудой, уборке помещения.
Лабораторно-практические и практические работы. Генеральная уборка кабинета технологии.
Подбор моющих средств для уборки помещения.
2 раздел:  «Электротехника» 2 часа
   Теоретические сведения. Зависимость здоровья и самочувствия людей от поддержания чистоты в доме. Электрические бытовые приборы для уборки и создания микроклимата в помещении. Современный пылесос, его функции. Робот-пылесос. Понятие о микроклимате. Приборы для создания микроклимата (климатические приборы): кондиционер, ионизатор-очиститель воздуха, озонатор. Функции климатических приборов.
Лабораторно-практические и практические работы. Изучение потребности в бытовых электроприборах для уборки и создания микроклимата в помещении.
Подбор современной бытовой техники с учётом потребностей и доходов семьи.
Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»

3 раздел: «Кулинария» - 10 часов
- Тема. Блюда из молока и кисломолочных продуктов  - 2 часа
Теоретические сведения. Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека. Натуральное (цельное) молоко. Молочные продукты. Молочные консервы. Кисломолочные продукты. Сыр. Методы определения качества молока и молочных продуктов. Посуда для приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Молочные супы и каши: технология приготовления и требования к качеству. Подача готовых блюд. Технология приготовления творога в домашних условиях. Технология приготовления блюд из кисломолочных продуктов. Профессия мастер производства молочной продукции.
Лабораторно-практические и практические работы. Определение качества молока и молочных продуктов.
Приготовление молочного супа, молочной каши или блюда из творога.
- Тема. Изделия из жидкого теста - 2 часа
Теоретические сведения. Виды блюд из жидкого теста. Продукты для приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Технология приготовления теста и изделий из него: блинов, блинчиков с начинкой, оладий и блинного пирога. Подача их к столу.
Определение качества мёда органолептическими и лабораторными методами.
Лабораторно-практические и практические работы. Определение качества мёда.
Приготовление изделий из жидкого теста.
- Тема. Виды теста и выпечки - 2 часа
Теоретические сведения. Продукты для приготовления выпечки. Разрыхлители теста. Инструменты и приспособления для приготовления теста и формования мучных изделий. Электрические приборы для приготовления выпечки.
Дрожжевое, бисквитное, заварное тесто и тесто для пряничных изделий. Виды изделий из них. Рецептура и технология приготовления пресного слоёного и песочного теста. Особенности выпечки изделий из них. Профессия кондитер.
Лабораторно-практические и практические работы. Приготовление изделий из пресного слоёного теста.
Приготовление изделий из песочного теста.
- Тема. Сладости, десерты, напитки - 2 часа
        Теоретические сведения. Виды сладостей: цукаты, конфеты, печенье, безе (меренги). Их значение в питании человека. Виды десертов. Безалкогольные напитки: молочный коктейль, морс. Рецептура, технология их приготовления и подача к столу. Профессия кондитер сахаристых изделий.
Лабораторно-практические и практические работы. Приготовление сладких блюд и напитков.
- Тема. Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет. - 2 часа
         Теоретические сведения. Меню сладкого стола. Сервировка сладкого стола. Набор столового белья, приборов и посуды. Подача кондитерских изделий и сладких блюд. Правила поведения за столом и пользования десертными приборами. Сладкий стол фуршет. Правила приглашения гостей. Разработка пригласительных билетов с помощью ПК.
Лабораторно-практические и практические работа. Разработка меню.
Приготовление блюд для праздничного сладкого стола.
Сервировка сладкого стола.
Разработка приглашения на праздник с помощью ПК.

             4  раздел «Создание изделий из текстильных материалов» - 18 часов
- Тема. Свойства текстильных материалов - 2 часа
    Теоретические сведения. Классификация текстильных волокон животного происхождения. Способы их получения. Виды и свойства шерстяных и шёлковых тканей. Признаки определения вида тканей по сырьевому составу. Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон.
Лабораторно-практические и практические работы. Определение сырьевого состава тканей и изучение их свойств.
- Тема. Конструирование швейных изделий - 2 часа
Теоретические сведения. Понятие о поясной одежде. Виды поясной одежды. Конструкции юбок. Снятие мерок для изготовления поясной одежды. Построение чертежа прямой юбки.
Лабораторно-практические и практические работы. Изготовление выкроек для образцов ручных и машинных работ.
Снятие мерок и построение чертежа прямой юбки в натуральную величину.
- Тема. Моделирование швейных изделий - 2 часа
     Теоретические сведения. Приёмы моделирования поясной одежды. Моделирование юбки с расширением книзу. Моделирование юбки со складками. Подготовка выкройки к раскрою. Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод, с CD и из Интернета.
Лабораторно-практические и практические работы. Моделирование юбки.
Получение выкройки швейного изделия из журнала мод.
Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою.
- Тема. Швейная машина - 2 часа
    Теоретические сведения. Уход за швейной машиной: чистка и смазка движущихся и вращающихся частей. Приспособления к швейной машине для потайного подшивания и окантовывания среза.
Лабораторно-практические и практические работы. Уход за швейной машиной: чистка и смазка.
Выполнение потайного подшивания и окантовывания среза с помощью приспособлений к швейной машине.
- Тема. Технология изготовления швейных изделий  - 10 часов
     Теоретические сведения. Технология изготовления поясного швейного изделия. Правила раскладки выкроек поясного изделия на ткани. Правила раскроя. Выкраивание бейки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы ножницами, булавками, утюгом. Дублирование детали пояса клеевой прокладкой-корсажем.
Основные операции при ручных работах: прикрепление подогнутого края потайными стежками — подшивание.
Основные машинные операции: подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания; стачивание косых беек; окантовывание среза бейкой. Классификация машинных швов: краевой окантовочный с закрытым срезом и с открытым срезом.
Технология обработки среднего шва юбки с застёжкой-молнией и разрезом. Притачивание застёжки-молнии вручную и на швейной машине. Технология обработки односторонней, встречной и байтовой складок. Подготовка и проведение примерки поясной одежды. Устранение дефектов после примерки.
Последовательность обработки поясного изделия после примерки. Технология обработки вытачек, боковых срезов, верхнего среза поясного изделия прямым притачным поясом. Вымётывание петли и пришивание пуговицы на поясе. Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная чистка и влажно-тепловая обработка изделия.
Лабораторно-практические и практические работа. Раскрой проектного изделия.
Изготовление образцов ручных и машинных работ.
Обработка среднего шва юбки с застёжкой-молнией.
Обработка складок.
Подготовка и проведение примерки поясного изделия.
Обработка юбки после примерки: вытачек и боковых срезов, верхнего среза прямым притачным поясом, нижнего среза.
Выполнение прорезной петли и пришивание пуговицы.
Чистка изделия и окончательная влажно-тепловая обработка.
5 раздел: «Художественные ремёсла» - 14 часов
- Тема. Ручная роспись тканей -  4 часа
   Теоретические сведения. Понятие о ручной росписи тканей. Подготовка тканей к росписи. Виды батика. Технология горячего батика. Декоративные эффекты в горячем батике. Технология холодного батика. Декоративные эффекты в холодном батике. Особенности выполнения узелкового батика и свободной росписи. Профессия художник росписи по ткани.
Лабораторно-практические и практические работы. Выполнение образца росписи ткани в технике холодного батика.
- Тема. Вышивание  - 10 часов
     Теоретические сведения. Материалы и оборудование для вышивки. Приёмы подготовки ткани к вышивке. Технология выполнения прямых, петлеобразных, петельных, крестообразных и косых ручных стежков.
Техника вышивания швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали. Использование ПК в вышивке крестом.
Техника вышивания художественной, белой и владимирской гладью. Материалы и оборудование для вышивки гладью. Атласная и штриховая гладь. Швы французский узелок и рококо.
Материалы и оборудование для вышивки атласными лентами. Швы, используемые в вышивке лентами. Стирка и оформление готовой работы. Профессия вышивальщица.
Лабораторно-практические и практические работы. Выполнение образцов швов прямыми, петлеобразными, петельными, крестообразными и косыми стежками.
Выполнение образца вышивки в технике крест.
Выполнение образцов вышивки гладью, французским узелком и рококо.
Выполнение образца вышивки атласными лентами.
 
 
                      6. Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности»  - 22 часа
- Тема. Исследовательская и созидательная деятельности
   Теоретические сведения. Цель и задачи проектной деятельности в 7 классе. Составные части годового творческого проекта семиклассников.
Практические работы. Творческий проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства».
Творческий проект по разделу «Кулинария».
Творческий проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов».
Творческий проект по разделу «Художественные ремёсла».
Составление портфолио и разработка электронной презентации.
Презентация и защита творческого проекта.
Варианты творческих проектов: «Умный дом», «Комплект светильников для моей комнаты», «Праздничный сладкий стол», «Сладкоежки», «Праздничный наряд», «Юбка-килт», «Подарок своими руками», «Атласные ленточки» и др. 
































4. Тематическое планирование по технологии в 7 классе.
Количество часов –70 часов 

	№п/п
	Тема раздела, 
программы
	Кол-во
часов
	Характеристики основных видов деятельности учащихся
	Сроки, 
даты
	Виды
контроля

	1
	Технологии домашнего хозяйства- 
	     4

	Знакомимся с содержанием и последовательностью изучения предмета “Технологии” в 7 классе. Техника безопасности. Находить и выполнять электронную презентацию на тему” Освещение жилого дома” Т.Б. Выполнение ежедневной ,влажной и генеральной уборки. Изучать потребность в бытовых электроприборах для уборки и создания микроклимата в помещении. Выполнять проект по разделу “ Интерьер жилого дома“ 
Т. Б. Технологии в быту
	01.09
08.09
	КР – 2
ПР - 2

	2
	Электротехника
	2
	Электрические бытовые приборы для уборки и создание микроклимата в помещении. Соблюдать правила т/б при пользовании эл.приборами.
	15.09
	

	3
	Кулинария
	10
	Знать о полезных и вредных микроорганизмах, их влиянии на жизнь человека;
Иметь представление о средствах профилактики инфекций и отравлений. Оказание первой помощи при них.
Знать технологию приготовления теста и изделий из него.
	22.09
20.10
	КР – 2
ПР – 6
ЛР - 2

	4
	Создание изделий из текстильных материалов.
	18
	Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений. Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий. Строить чертёж прямой юбки. Находить и представлять информацию о конструктивных особенностях поясной одежды
	27.10
29.12
	КР – 2
ПР – 10
ЛР - 1

	5
	Художественные ремёсла
	14
	Знакомиться с материалами и инструментами для росписи тканей. Подготавливать ткань, создавать эскиз росписи. Запуск творческого проекта. Подбирать материалы и оборудование для ручной вышивки. Выполнять эскизы вышивки ручными стежками. Создавать схемы, выполнять образцы вышивки швом крест. Т.Б. Выполнять образцы вышивки атласной и штриховой гладью, швами узелок и рококо. Выполнять образцы вышивки атласной. Знакомиться с профессией вышивальщица. Знакомиться с примерами творческих проектов семиклассников. Выполнять проект по разделу “Художественные ремёсла”.
	12.01
02. 03
	КР – 2
ПР – 6


	6
	Технологии творческой и опытнической деятельности 
	22
	Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад к защите творческого проекта.
Защитить творческий проект.
	09.03
25.05
	КР - 1

	
	Всего
	70 час
	Контрольная работа – 6
Практическая работа – 31
Лабораторная работа – 5
Самостоятельная работа – 3
Тест – 1
Выставка – 1


























5. Календарно – тематическое планирование по технологии 7 класс

	№п/п
	Название темы урока
	Кол-во 
часов
	Вид контроля
	Дата

	
	
	
	
	план
	факт

	
1. Технология домашнего хозяйства – 4 часа


	1-2
	Освещение жилого помещения. Предметы искусства и коллекции в интерьере. ПР №1
	2
	Практическая работа№1
	01.09
	

	3-4
	Гигиена жилища. ПР №2

	2
	Стартовая контрольная работа
Практическая работа№2
	08.09
	

	
2. Электротехника – 2 часа


	5-6
	Бытовые электроприборы для уборки и создания микроклимата в квартире.
	2
	Устный опрос
	15.09
	

	
3.  Кулинария – 10 часов


	7-8
	Блюда из молока и молочнокислых продуктов.
ПР №3, ЛР №1
	2
	Лабораторная работа №1
Практическая работа№3
	22.09
	

	9-10
	Изделия из жидкого теста.
ПР №4, ЛР №2
	2
	Практическая работа№4
Лабораторная работа №2
	29.09
	

	11-12
	Виды теста и выпечки.
ПР №5, 6
	2
	КР по теме «Мучные изделия».
Практическая работа№5, 6
	06.10
	

	13-14
	Сладости, десерты, напитки
ПР №7
	2
	Практическая работа№7
	13.10
	

	15-16
	Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет.
ПР №8
	2
	К.Р. по теме: Кулинария
Практическая работа№8
	20.10
	

	
4. Создание изделий из текстильных материалов – 18 часов


	17-18
	 Свойства текстильных материалов. 
Л.Р№3
	2
	Тестовое задание по теме: «Материаловедение»
Лабораторная работа №3

	27.10
	

	19-20
	 Конструирование швейных изделий 
П.Р. №9
	2 
	Практическая работа№9
	10.11
	

	21-22
	 Моделирование швейных изделий 
П.Р. №10
Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод или из Интернета. 
ПР №11

	2 
	Практическая работа№10, 11
	17.11
	

	

23-24
	Технология изготовления швейных изделий
Раскрой поясной одежды и дублирование  детали пояса
ПР №12. 

	12 ч

2
	

Практическая работа№12
	

24.11
	

	25-26
	Технология ручных работ. 
ПР №13

	2
	Практическая работа№13
	01.12
	

	27-28
	Технология машинных работ.
 ПР №14
	2
	Практическая работа№14
	08.12
	

	29-30
	Технология обработки среднего шва юбки с застёжкой – молнией и разрезом. П.Р. №15
Технология обработки складок. ПР №16
	2
	Практическая работа№15-16
	15.12
	

	31-32
	Подготовка и проведение примерки поясного изделия. ПР №17
	2
	Контрольная работа за 2 четверть
Практическая работа№17

	22.12
	

	33-34
	Технология обработки юбки после примерки.
ПР №18
	2
	Практическая работа№18

	29.12
	

	
5. Художественные ремёсла. – 14 часов.


	35-36
	Ручная роспись тканей.
Понятие о ручной росписи тканей. 
Технология холодного батика. ПР №19
	2

	Практическая работа№19
	12.01
	

	37-38
	Вышивание.
Ручные стежки и швы на их основе. ПР №20

	2
	Практическая работа№20
	19.01
	

	39-40
	Вышивание счетными швами.  ПР №21

	2
	Практическая работа№21
	26.01
	

	41-42
	Вышивание по свободному контуру.

	2
	Самостоятельная работа.
	02.02
	

	43-44
	Атласная и штриховая гладь.
ПР №22

	2
	Практическая работа№22
	09.02
	

	45-46
	Швы французский узелок и рококо.  ПР №23

	2
	Практическая работа№23
	16.02
	

	47-48
	Вышивание лентами. 
ПР №24
	2
	КР по теме: «Художественные изделия»
Практическая работа№24
Творческая выставка.

	02.03
	

	
6. Технологии творческой и опытнической деятельности – 22 часов


	49-50
	Определение цели и задачи проектной деятельности. Изучение этапов выполнения проекта. 
 Знакомство с примерами творческих проектов семиклассников
	2
	Устный опрос
	09.03
	

	51-52
	Выполнение проекта по разделу «Технологии домашнего хозяйства».
	2
	Практическая работа
	16.03
	

	53-54
	Выполнение  проекта по разделу «Кулинария».
	2
	Практическая работа
	30.03
	

	55-56
	Выполнение проекта по разделу «Создание изделий из текстильных материалов
	2
	Практическая работа
	06.04
	

	57-58
	Выполнение проекта по разделу «Создание изделий из текстильных материалов
	2
	Практическая работа
	13.04
	

	59-60
	Выполнение  проекта по разделу «Художественные ремёсла». 
	2
	Практическая работа
	20.04
	

	61-62
	Выполнение  проекта по разделу «Художественные ремёсла». 
	2
	Практическая работа
	27.04
	

	63-64
	Выполнение  проекта по разделу «Художественные ремёсла». 
	2
	Практическая работа
	04.05
	

	65-66
	Оформление  портфолио и пояснительной записки к творческому проекту
	2
	Самостоятельная работа
	11.05
	

	67-68
	Подготовка электронной презентации проекта.
Составление доклада для защиты творческого проекта
	2
	Самостоятельная работа
	18.05
	

	69-70
	Обобщающий урок.
[bookmark: _GoBack]
	2
	Итоговая контрольная работа
	25.05
	

	
	Всего:
	70 урока
	Контрольная работа – 6
Практическая работа – 31
Лабораторная работа – 5
Самостоятельная работа – 3
Тест – 1
Выставка – 1
Устный опрос - 3









